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PRANOSTIKY:

KdyZ v prosinci mrzne a sn€Zzi, urodny rok na to b&zi.
Kdyz se Katefina klouZe, jsou na Stépana louZe.

V prosinci zima je$té laskuje, ale v lednu jiz kraluje.
Jsou-li na Stédry den hvézditky, ponesou hodné slepicky.
Kdyz na BoZi hod prsi, sucho trodu porusi.

INFORMACE STAROSTY OBCE

Dal3i rok je téméf za nami, a proto mi dovolte Vas kritce seznamit s tim, co se v letoSnim roce
v na§i obci udalo. Letos jsme dokonéili stavbu COV a kanalizace, provadéli jsme béZné opravy
obecniho majetku a hlavn€ jsme se vénovali pfipravam realizace projektl na pfisti rok.

- Opravili jsme chodniky v Hornim Zahoti, na tuto akci jsme ziskali dotaci z POV J¢ kraje ve
vysi 250.000,00 K¢. ;

- Dokonéena byla vystavba kanalizace a COV, podrobn&jsi informace najdete niZe.

- Mame zpracovany novy Lesni hospodafsky plan s platnosti od 1. ledna 2021 do 31. prosince
2030, ktery byl schvalen Krajskym afadem v Ceskych Budé&jovicich.

- Zpracovavame zménu ¢. 2 uzemniho planu Zaho#i. Zména se tykd pfedevSim zahrnuti
nového katastru Tfe$né€ u Zahoti do obsahu nageho izemniho planu.

HOSPODARENI V OBECNICH LESICH V ROCE 2021

Kirovcovéa kalamita v lesich pokratovala i v tomto roce, ale uZ v mensi mite. V roce 2020 jsme
vytézili 15.500 m> dfeva, v leto$nim cca 4.500 m>. Pozadali jsme o kompenzace za rok 2020 na

zmirnéni klrovcové kalamity, kde nam bylo vyplaceno 2.221.286,00 K& z poZadovanych
6.000.000,00 K¢&.

V naSich lesich jsme v letosnim roce postavili 2,4 km oplocenek, zde budeme také Zadat o dotaci a
vysazeli jsme celkem 47.600 ks stromkii na ploSe cca 5 ha:

douglaska 5.500 ks

AA & 2 smrk 9.400 ks

modfin 1.500 ks

AAAAALA jedle 2.200 ks

dub 11.800 k

‘ ‘ ‘ ‘ A * bgrovice 5.500 k:

5 L buk 11.700 ks
COV_A KANALIZACE ZAHORI

10. prosince 2021 byla zahajena kolaudace COV a kanalizace. V ptistim roce je nutné prepojit jeste
nepfipojené nemovitosti. Stotné za rok 2021 zistdva ve stejné vysi jako v letech minulych. U
nemovitosti, které neodebiraji vodu z obecniho vodovodu, bude piedepsano k 31. 12. 2021 se
splatnosti 28. 2. 2022. Ke zdraZeni sto€ného dojde aZ za rok 2022.

ZMENA C.2 UZEMNIHO PLANU OBCE ZAHORI

Vetfejné projednani zmény &. 2 izemniho planu obce Zahoii bude ve stiedu 26. ledna 2022
od 16:00 hodin v zasedaci mistnosti OU Z4hofi, termin na Va3e namitky a pfipominky je stanoven
na 2. tinora 2022 véetné.



ROZPOCET OBCE NA ROK 2022 — nejvétsi akce

-V pfistim roce nas &eka rekonstrukce a mavySeni kapacity dpravny vody, v lednu 2022
bychom méli zadit s vybérovym fizenim dodavatele stavby.

- Opravime dal3f tisek lesni cest, tentokrat ve Struhdch, na tuto opravu uZ mame pfidélenoun
dotaci ze SZIF. Toto by méla byt posledni velka oprava lesnich cest.

- Z POV Jihoeského kraje pro rok 2022 #4dame o dotaci na vyménu oken v télocvicne.

- Podali jsme adosti o dotace z MMR na rekonstrukci détského hfiste a sportovisté u
bytovek.

- Zadame o dotaci z MMR na opravu staré silnice z Jamného smérem k Teme§véru.

- Nové chodniky a autobusové zastivky zHorniho Zahofi do Dolniho Zahoii se budou

realizovat sonasn® s rekonstrukei vozovky & II/138, pfedpoklédany termin zahdjeni akce
je v roce 2023.

Rozpodet obce na rok 2022 se bude schvalovat na zaseddni zastupitelstva obce v stfedu
29. prosince 2021 od 10:00 hodin v zasedaci mistnosti OU Zahofi. Rozpolet je navrZzen jako
vyrovnany. Pfijmy ve vy¥i 22.569.039,00 K& a vydaje ve vySi 22.569.039,00 K¢.

UREDNI HODINY NA OBECNIiM URADU O VANOCNICH SVATCICH

Streda 22. prosince 2021 7:00 - 12:00, 13:00 — 15:00 hodin
Ctvrtek 23. prosince 2021 ZAVRENO

Pétek svatek ZAVRENO

Pondé&li 27. prosince 2021 ZAVRENO

Utery 28. prosince 2021 ZAVRENO

Stireda 29, prosince 2021 7:00 - 11:00 hodin

Ctvrtek 30. prosince 2021 ZAVRENO

Patek 31. prosince 2021 ZAVRENO

Posta Partner bude v Zaho¥i 31. prosince 2021 uzaviena.

POPLATEK ZA KOMUNALNI ODPAD V ROCE 2022

Zastupitelstvo obce na svém 25. zasedéni dne 30. listopadu 2021 schvalilo novou Obecné zavaznou
vyhlagkn obce Zaho#i &. 1/2021 o mistnim poplatku za obecni systém odpadovecho hospodatstvi.
Zde byl schvalen poplatek od 1. ledna 2022 ve vyii 500,00 K&/trvale Zijici osobu nebo
nemovitost. Podrobné informace Vam sd&li v kancelati OU.

SVOZ POPELNIC NA PRELOMU ROKU

Méstské sluzby Pisek s.r.o. vyvazejl popelnice kazdy lichy &tvrtek. Popelnice se tentokrat budou
vyvéZet 23. prosince 2021 a v novém roce 6. ledna 2022, nasledn& pak kazdy dal3i lichy &tvrtek.

VANOCNI STROMECEK

V letosnim roce nam vanodni strom na naves darovali manZelé Vitovi z Jamného. I ten letoSni se
stejné jako ten lofisky musel bohuZel obejit bez slavnostniho rozsviceni.

TRADICNI SILVESTROVSKY FOTBALEK

Fotbalisté TJ SOKOL Zého#i, z. s. zvou viechny p¥iznivce na tradiéni silvestrovsky

fotbélek, ktery se kona v patek 31. prosince 2021 od 10:00 hodin na h¥i§ti TJ SOKOL
Zahof¥i.




NOVOROCNI OHNOSTROJ

N il Zastupitelstvo obce a Kulturni vjbor zastupitelstva obce Zahofi Vas viechny srde¢né zve
SN 7 na NOVOROCNI OHNOSTROJ, ktery se bude konat v sobotu 1. ledna 2022 od
¥ 17:00 hodin na h¥isti TJ SOKOL Zaho¥i. Tentokrat bude z technickych divoda
bez hudby a ob&erstveni.

Z4dame Vas o dodrfovani viech aktualnich hygienickych opatfeni a vladnich
opatieni.

Vézeni ptiznivei Trikralové sbirky,
tak, jako se dotkla koronavirova pandemie Zivota kazdého z
nas, dotkla se 1 Tiikralové sbirky, ktera zfejmé nebude moci g
opét probihat tradi€né, jak jsme zvykli. T¥i kralove se vSak :
nevzdavaji a jsou odhodlani vés o koledu nepfipravit. .
Letosni sbirka bude probihat 1. - 16. ledna 2022,
Jak miiZete v letodnim roce do Ttikralové sbirky 2021 piispét?
- prispévkem do kasitky umisténé ve vaSem okoli: V Zahoti budou kasicky umistény
v kancelaFi Obecniho @ifadu Zaho¥i, na Farnim tGfadu v Zihoii a v obchod€ Jednoty

Milevsko
- prevodem na bankovni ucet Ttikralové sbirky: 66008822/0800, VS: 777923001
- prostiednictvim ONLINE koledy: www.irikralovasbirka.cz

Oblastni charita Pisek vykoledované prostfedky vyuZije na podporu Socialné aktivizatni sluzby
,Rozarka“ v Milevsku, kterd pomah4 rodindm s détmi v neptiznivé Zivotni situaci, Stiediska

pomoci, které pomahé lidem v nouzi, a na podporu Dobrovolnického centra BONUM v Pisku.
Kazda koruna pomaha, dékujeme!

Mily spoluobéané,

na adventnim vénci uf jsme zapdlili posledni étvrtou svicku a na Stédry veder se za okny domii
rozzd#i svétla vanoénich stromeékii. Veler, na kiery se t&5i snad kaidy z nds. Kouzelny veder
klidu, dérkii a pohody, veler, kdy se sejde rodina u jednoho stolu, ale i chvile, kdy si tiSe
zavzpomindme na ty, kteri nds opustili a které i naddle nosime ve svych srdcich. Ale smutek nam
zmizi 7 tvdii v okamiiku, kdy nase déti, vnoulata a pravinoucata rozbali prvni darek.

Chtél bych podékovat pFedeviim Vam, oblaniim, za to, e jsme tento dalSi téky rok spoleCné
zvlddli.

Pieji Viam, aby VaSe vinoéni svdtky byly piné lisky, radosti, pohody, $tésti a pratelstvi. A do
nového roku ndm viem pieji mnoho zdravi $tésti a hodné Zivotniho optimismu.

V Zaho¥i dne 21. prosince 2021

Petr Kapl
starosta obce Zahok{




Néco malo 7z historie vanocniho cukrovi

Méame advent, Stédry den uz tuka na dvefe a ve vétsiné domaécnosti uZ maji hospodyiky napetené
cukrovi. Jedno z nejéastéjsich cukrovi je linecké.

Tradice pfipravy sladkého vanoéniho pediva na nafem Uzemi patrné sahd aZ do piedkiestanskych
dob. Uz staii Keltové o zimnim slunovratu slavili znovuzrozeni slune¢niho boha Belena a pravé pro
tuto piilezitost pekli slavnostni medové kolace. Slované oslavovali na Stédry den smrt a
znovuzrozeni sluneéniho boha Dazboga. V&Fili, Ze kdyz Dazbog zemfe, nastava Cas bésli, protoZe
svét zlistane bez jeho slunedni vliady a z temnot se vynofi riizné mytické bytosti, jako vikodlaci,
divozenky &i upiti. Lidé se za b&sy prevlékali, ve snaze ty skuteéné zahnat a ve skupinach obchazeli
vesnici, zpivali, hrali rizné scénky a prali lidem 3tésti a zdravi, za coZ dostavali dary v podobé jidla,
piti, penéz ale i sladkého slavnostniho peciva.

Kroniky z konce stiedovéku uvadéji, ze 1lidé véSeli o Véanocich sladké pefivo na ovocné stromy na
svych zahradach, v domech i ve chlévech u zvifat. Vé&fili, Ze to pfinese blaho, pevné zdravi a
v roding se bude dr¥et §tésti. Cukrovi se tehdy sladilo medem a suSenym ovocem nebo se piimo ze
susencho ovoce tvofily rozliéné figurky, se kterymi si d&ti nejprve pohraly a poté je snédly.
Tradi¢nim cukrovim je linecké

Odkud se toto nejoblibengjsi cukrovi dostalo na Cesky stil? Jak by se mohlo dle ndzvu zdat,
z rakouského Lince. Ale tak to neni. Pro tuto oblast jsou typické tzv. kogi¢i o¢i &i linecké o¢i, které
mistni nazyvaji Linzer Augen. V dob& Rakouska-Uherska se rozifila po celé monarchii, takze i
k nam do Cech. Pivodné se v Linci pekl typicky slavny linecky kol4g, jehoz historie sahad az
do 17. stoleti. Recept na toto koladové t€sto zaznamenala Anna Margarita Sagramosa aus Krain,
rozena hrab&nka Paradeiser, do svych ruéné psanych kuchatskych zaznami.

Dodnes si ho miZete prohlédnout na vlastni o¢i, protoZe jeji rukopis je uloZen v knihovn€ opatstvi
Admont v Rakousku. Casem se recepty objevovaly i v dalsich kuchaiskych knihach a roziifily se do
viech lineckych cukraren. Mistnimi nazyvany Linzer Torte se stal velmi popularnim a milovala ho i
Znama cisafovna Sissi. Pravé z tohoto t&sta se asem zalaly péct nejen velké kolage, ale i drobné&jsi
kousky, nazgvané Linzer Béckerei.

Zakladni rozdil mezi lineckym kol4d¢em a lineckym cukrovim:

- spravné linecké tésto se d&lad v poméru jeden dil cukru, dva dily tuku a tfi dily mouky. Je to
nepsané Zelezné pravidlo! Naopak tésto na linecky kola¢ se vyrdbi v poméru jedna ku jedné.
Linecké tésto by mélo mit Zlutou barvu a kjeho vyrobé je zapotiebi maslo, vajetny Zloutek,
moutkovy cukr, vanilkovy cukr, hladkd mouka a n&kdy citronova §t'ava ¢i kiira pro dochuceni.
Linecké tésto vyuZivaji mnohé hospodyiiky i mimo obdobi Véanoc pro vyrobu rozli¢nych zakuski a
kolacu.

Recept na tradiéni linecké cukrovi

Tésto:

300 g hladké mouky

200 g masla

100 g mouckového cukru

2 Zloutky

citronova ktra

rybizova marmelada
mouckovy cukr na posypani

Pracovni postup:

Viechny suroviny, kromé marmelady, zpracujte do vlagného t&sta a nechte jej v lednici fadné
odleZet. Nasledné t&sto vyvélejte na tenkou placku a vykrajovatky tvofte vaSe obliben¢ tvary.
V poloviénim poétu vykrojenych dilkd udélejte ve stiedu vzdy malé koletko. Vyskladejte na pekac
vyloZeny peticim papirem a dejte péct do piedem piedehiaté trouby na 170 °C. Pette do svétlého
odstinu, cukrovi by vam nemélo nijak zvIa$t zhn&dnout. Po upedeni vyndejte jednotlive kousky na
tvrdy podklad a nechte vychladnout, p&¢kn& vam zatuhnou a bude se s nimi 1épe manipulovat. Pak uz
nezbyva nic jiného, neZ je jen promazat piipravenou marmeladou a posypat mouckovym cukrem.



